WL T T PS5 38 ' VNN e T T

September

Aperitivo
"HUGO" Prosecco, Holunderblute, Limette und Pfefferminzblatter Fr. 12.50

Crema di zucca Fr.10.00
Kurbiscremesuppe mit gerosteten Kirbiskernen

Insalata Valerianella "Cacciatota" Fr. 16.50
Nusslisalat, mit Eierswammli, Speck und Brotcroutons

Ravioli ai cantarelli Fr. 28.00
Eierschwammliravioli, mit Rahm und Parmesan

Petto di pollo alla settembrina Fr. 36.00
Pouletbristli mit Eierschwammli, Rahm und Trauben dazu Nudeln

Scaloppine di vitello ai cantarelli Fr. 43.00
Kalbsschnitzel mit frischen Eierschwammli, dazu Risotto

Fegato di vitello con cantarelli Fr. 44.00
Kalbsleber mit Eierschwammli und Zwiebeln dazu Safranrisotto

Gamberoni al tegamino ( VN )™ Fr. 45.00
Riesencrevetten in Pfannli mit Peperoncino und Knoblauch

Zitronenrisotto

Pizza ai tre funghi Fr. 26.00
Tomaten, Mozzarella, Eierschwammli, Champignons und Steinpilzen

Dolce
Gelato con Frutti di Bosco Fr.12.50

VVanilleeis mit heissen Waldbeeren und Rahm

Tartufo Classico con Amaretto Fr.12.50
Halbgefrorenes Zabaione ueberzogen mit Schokoladeneis

Restaurante Roter Stein Spestranamia Srabiana 20

Fischzucht**

L e P I T s Y .

AT U I A S TSR AR LT TN R IR VNG LB Y iV T T A A T R L T i D L e D IR o e e

A WY

2 7 .

- R

2 “ LN s



